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Reeleccion de

Suarez Galle %0
para presidir la
CucharadePalo

La Caja de Jaén mantendra el patrocinio
de los Premios Nacionales de la entidad

SILVERIO FERNANDEZ # LINARES
La Orden de Caballeros de la Cu-
chara de Palo celebro una asam-
blea extraordinaria con el fin de se-
leccionar a la junta directiva que
regira durante los préoximos cua-
tro ainos. El maestre prior, José
Maria Suarez Gallego, es reele-
gido por unanimidad para presidirla.
La directiva contara con José
Maria Rodriguez, del grupo La
Toja, como vicepresidente; Juan
Maria Pérez Lazcano, como se-
cretario; Juan Manuel Fernandez
Pino, como tesorero, y los vocales
con encomienda Victoriano Her-
nindez, Juan Moris y Francisco
Haro, propietario, este tiltimo, del
complejo La Mezquita de Gua-
rroman. Suirez Gallego, en el

transcurso de la comida corres-
pondiente a este capitulo, que se
celebro en el Restaurante Terra-
vana de Linares, que dirige el co-
cinero formado en la Escuela de
La Laguna Juan José Navarrete,
informo, entre otras cosas, de que
los Premios Nacionales Cuchara
de Palo seguiran contando con el
patrocinio de la Obra Socio-Cul-
tural de la Caja de Jaén.

Dijo que la orden, dentro de
sus actividades en pro de la de-
fensa y promocion del aceite de
oliva, va a formar parte de la or-
ganizacion del “Encuentro na-
cional de periodismo gastrono-
mico en torno al aceite de oliva
virgen extra”, que se celebrara
dentro de los actos de “Tierras del
Olivo” en la Hacienda de La La-
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guna de Baeza. El maestre prior,
Suéarez Gallego, que es, también,
consejero de niimero del Instituto
de Estudios Giennenses, coordi-
nara la recientemente creada
nueva seccion de esta prestigio-
sa institucion provincial, deno-
minada “Cultura de los alimen-
tos y gastronomia”, en la que se
pretende investigar y estudiar con
rigor el patrimonio gastronémi-

ORDEN. Integrantes de la Orden de Caballeros de la ham de Palo, en el Restaurante erravam

co de los pueblos y ciudades de
la provincia jiennense, desde
distintas perspectivas del saber.

GASTRONOMIA DEL MAR. Poste-
riormente, se rindié homenaje a
la gastronomia maritima adere-
zada con aceite de oliva de di-
versas denominaciones de origen
jiennenses, entre ellos el de Cas-
tillo de Canena. Sobresalieron los
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maridajes referentes al salmén,
pulpo con mousse de patata al pi-
menton y anchoas del Cantabri-
co. Tampoco faltaron las cigalas,
langostinos de Sanlicar, gambas
blancas de Huelva, nécoras y os-
tras. El colofén gastronémico con-
sistio en mousse de dos chocola-
tes con frutos del mar, que evo-
caron en los asistentes los sabo-
res de la cocina mediterranea.
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