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La Orden de la Cuchara
de Palo ampha honzontes

Los mlsmbrns dela Muy llustrey
Noble Orden de Caballeros de la
Cuchara de Palo, que tiene su sede
en Guarroman, celebro su sexa-
gésimo sexto capitulo ordinario
en tierras sevillanas, en el res-
taurante Cabo Roche, dirigido por
el gastronomo Paco Jacquot.

Son ya 66 tnmestras més de die-
ciséis afios, los que los miembros
de esta peculiar y prestigiosa so-
ciedad gastronémica andaluza
han visitado los establecimientos
mas sefieros para rendir culto a las
bondades de la cocina mediterra-
nea. El viaje a Sevilla tuvo como
objetivo “establecer lazos de uni6én
entre la cultura gastronémica
tradicional andaluzay la del acei-
te de oliva virgen de la variedad
picual de Jaén”, segin explico el
maestre-presidente de la Orden,
historiador y académico, José
Maria Suirez Gallego.

Durante este evento fueron in-
vestidos como nuevos comenda-
dores de esta institucién gastro-
némica el corresponsal de Diario
JAEN en las Nuevas Poblaciones
de Sierra Morena, Silverio Fer-
nandez, y el periodista y presen-
tador de television cordobés Ra-
fael Cremades, por la labor de di-
fusién que ambos comunicadores
realizan en pro de la cultura gas-
tronémica de diversos pueblos an-
daluces. A los premiados les fue
impuesta una esclavina propia de
los monasterios medievales, cuyo
patrén fue San Antén, que tam-
bién lo es de esta institucion gas-
tronémica. Asimismo, el alcalde
en funciones de Guarroman,
Francisco Garcia, les impuso la
medalla de las Nuevas Poblacio-
nes de Sierra Morena y Andalu-
cia, mientras que el secretario de
la Orden, Juan Maria Pérez Lez-
cano les dio el espaldarazo ritual
con una réplica artistica de la Ti-
zona elaborada en Toledo por el
reconocido maestro Zamorano.

CABALLEROS. Integrantes de la Orden de la Cuchara , en el acto celebrado en Sevilla.

Ademads, recibieron un pergami-
no que acreditaba su condicién de
miembros de la orden.

Durante la jornada, los caba-
lleros de la Cuchara de Palo de-
gustaron un mend compuesto,
principalmente, por platos basa-
dos en pescados, entre ellos, la ven-
tresca de attin de la almadraba de
Barbate, langostinos de trasmallo
del término del Guadalquivir,
anillas de calamares de Poteras,
sinfonia de camarones de Cadiz,
anchoas imperiales o la suprema
de Urta al estilo Rotefio, todos ellos
condimentados con aceite de
oliva virgen extra de los olivares
jiennenses. Ademas, hubo una de-
gustacién de cocteles elaborados
por el presidente de la asociacién
de barman de Andalucia Occi-
dental, Salvador Velazquez.

Acuerdo para tener
una sede en Sevilla

El maestre prior,
José Maria Sudrez,
y el hostelero sevi-
llano, Paco Jacquot,
acordaron que el
restaurante Cabo
Roche sea, a partir
de ahora, la sede y
casa de la Orden de
la Cuchara de Palo
en Sevilla. A este
encuentro también
acudieron expertos
en gastronomia
como el colabora-
dor de JAEN y

miembro de la
Orden de la Cucha-
ra de Palo, José
Oneto, que preside
la Asociacion de
Comentaristas y
Criticos Gastroné-
micos de Andalucia
“Gasterea”, y el po-
pular cocinero tele-
visivo Manolo Rin-
con. Precisamente,
el también director
del Seminario de
Historia y Cultura
Tradicional “Marga-

rita Folmerin”, Sua-
rez Gallego, pro-
nuncié un discurso
en el que exaltd la
cultura mediterra-
nea del pan, vinoy
aceite. La institu-
cién gastronémica
guarromanense tra-
baja ya en la conce-
sion de los Premios
Nacionales Cuchara
de Palo 2006 que se
entregaran el dia
de San Anton, en
enero de 2007.




