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Octogésimo primer Capítulo Ordinario 
dedicado a los aceites de Jaén en la cocina del Guadalquivir. 

Investiduras de D. FRANCISCO JACQUOT como Mayoral del Aceite 
y D. RAMÓN CARPENA como Comendador Honorario.  

Restaurante CABO ROCHE,  sede de  la Orden en Sevilla. 
Sábado, 12 de junio de 2010 

________________________________________________ 

Deus qui fecit totum, benedicat cibum et potum 

MMeennúú   
 

‡‡§§††  Levando anclas ††§§‡‡ 
 

Aceitunas  Gordales “Verde Morá”,  
Bocaditos del Puchero a la “yerbagüena”, 

Bondiola Serrana de la Sierra de Cádiz 
Salazones de Isla Cristina sobre Coulis de Salmorejo 

 
 

‡‡§§††  A toda vela ††§§‡‡  
 

Verónicas de Jamón de Bellota de la Dinastía Galván,  (Cumbres Mayores), 
 

Gambas Blancas de Huelva,  
 

Anchoas Imperiales con abanico de Aguacate en Aceite de Oliva Virgen Extra 
Reserva Familiar (Castillo de Canena), 

 
Croquetitas Caseras de Centolla, 

 
Corazones “desprendíos” de Alcachofas con Virutas de Langostinos  

de Trasmallo Aromatizado con Oloroso “R-F 10” de Bodegas Osborne, 
 

Ensalada de Tomate Estilo Turruñuelo con Atún Rojo de Sancti Petri aderezado 
con Aceite de Oliva Virgen Extra y Vinagre viejo de Jerez, 

 
Pedacitos de “Cai” fritos al estilo de Sevilla, 

 
Ortiguillas de Chipiona fritas. 
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‡‡§§††  A elegir entre mar adentro o tierra firme ††§§‡‡ 
 
 

Lomo de Bacalao con Tomate Frito Natural  
y Caviar de Gallina de Corral, con Patatas Panaderas. 

 
Pescado de Roca al Horno o a la Sal. 

 
Solomillo de Atún Rojo de Barbate. Guarnecido. 

 
Tournedor de Buey al Tercio de Varas  

con Patatas Bastón y Tomate Grille. 
 

 
 
 

‡‡§§††  Canto de sirenas  ††§§‡‡ 
 

Alta repostería de los maestros artesanos de Sevilla, 
 

Cócktail Bar FranÇois Jacquot 
con artillería pesada en babor y estribor. 

 
 
 
 

‡‡§§††  Nunc est bibendum ††§§‡‡ 
 

Jerez, 
Oloroso, 

Manzanilla, 
Cerveza, 

Agua Mineral, 
Blanco Joven Señorío de Heliche, 

Pagos de Mogar Tinto Vendimia Seleccionada, (Valbuena de Duero), 
 

__________________________________ 
 

"Si buscas resultados distintos, no hagas siempre lo mismo." 
"Cada día sabemos más y entendemos menos." 

Albert Einstein (1879-1955) 
 


