ORGANIZA: Diputacion Provincial de Jaén. Turismo y Desarrollo Local Sostenible Af\AA‘VV\,A V

Paraiso interior

LUGAR DE CELEBRACION: Escuela de Hosteleria "Hacienda de la Laguna”. Puente del Obispo (Baeza)

FECHA: 23 de Octubre RUTA ...

G!N Castillos
+wsBatallas

INFORMACION: Tif.: 953 24 80 00 - 1319 - Fax: 953 24 80 64 www.castillosybatallas.com
www.castillosybatallas.com - www.dipujaen.es

PLAZO DE INSCRIPCION: 15 de Septiembre de 2006

CONCURSO
NACIONAL DE

ZS%WWZ'@/@
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Los interesados deberan formalizar la solicitud conforme al modelo oficial anexo, a la que WW
acompafiaran lasiguiente documentacion: ( J
® Fotocopia del DNI o pasaporte.
® Documento que acredite su actividad, ya sea por cuenta ajena o propia, o en su caso,

certificado expedido por el centro formativo, acreditando los estudios que esta realizando

el alumno. "RUTA DE LOS CASTILLOS Y LAS BATALLAS”
® Curriculum Vitae, con su trayectoria profesional si procede.
® Descripcion del plato que se presenta, incluyendo: ingredientes, modo de elaboracion y

fotografia del mismo.

La documentacion ira dirigida al Presidente de la Diputacion Provincial de Jaén y se
presentara preferentemente en el Registro General de esta entidad, sito en Jaén, en la Plaza
de San Francisco, 2, 23071, o en los lugares y por cualquiera de los medios establecidos en el
articulo 38.4 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo. En el sobre se indicara
“Concurso Nacional de Gastronomia Medieval: Ruta de los Castillos y las Batallas".
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draciter yf%@ generales del concurso

El concurso sera de ambito nacional, dirigido a Cocineros que se encuentren en
activo en algun establecimiento de restauracion del paisy a Estudiantes que se
estén formando en Espafia, en el ambito de la restauracion tanto a través de
formacion reglada como no reglada.
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Presidente de la Diputacion provincial de Jaén o persona
en quien delegue

Se distinguiran los mejores platos, con independencia de su naturaleza
(primeros o entrantes, segundos o principales y postres) con el siguiente
reconocimientoy premio:

7erPremio: 5.000 Euros
2° premio: 2.500 Euros

3erPremio: 1.000 Euros

D. Juan Eslava Galan
Escritor, historiador y asesor de la Ruta de los
Castillos y las Batallas

D. José Maria Suarez Gallego
Presidente de la Asociacion Gastronomica
“La Cuchara de Palo"

Critico gastronémico por determinar

.
LM/ de los concursantes

En base a las solicitudes recibidas

y la documentacion adjunta, la

organizacion apoyada en un comité

de expertos, realizara una seleccion previa de

los aspirantes, de manera que el numero de

participantes seleccionados para la fase final
no superara la docena.

Cocinero de prestigio por determinar

Actuara como secretario del jurado
(con voz pero sin voto) un representante de la
organizacion (Diputacion Provincial de Jaén)
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Los solicitantes seleccionados para la fase final
del concurso recibiran una comunicacion formal
© que acredite su seleccion, con antelacion minima
de 15dias a la realizacion del concurso.

La organizacion sufragara los gastos derivados
del desplazamiento y la estancia de los
participantes seleccionados para la fase final.

e =




de los platos presentados

Cada concursante presentara un
unico plato que podra ser: un
primero o entrante, un sequndo o
plato principal, o un postre (solo una
receta por participante).

Los platos presentados deben ser
de corte medieval y sélo
incorporaran ingredientes propios
de esa ¢€poca en el territorio
provincial. No se podra faltar al
rigor historico y para ello la
organizacion nombrara un comité
de expertos cuya validacion de
platos sera preceptiva para poder
participar en el concurso. Dicho
Comité se hara publico antes de
finalizar el plazo de recepcion de
solicitudes (15 de Septiembre).

Los platos deben ser elaborados in
situ, no pudiendo ser utilizado
ningun ingrediente cocinado con
anterioridad.
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del concurso

Todos los finalistas concursaran de manera simultanea, aunque el inicio de cada plato
sera cronologicamente escalonado en intervalos de 10 minutos, obedeciendo a la misma
secuencia con que se presentaran los platos al jurado. Se sortearan las mesas de trabajoy
el horario de presentacion de los platos al jurado, asignando a cada participante una
mesa y una hora de comienzo y fin, quedando penalizado cualquier retraso que supere
los 5 minutos.

Los concursantes quedan obligados a permanecer uniformados durante su participacion
en el concurso.

Cada participante estara obligado a llevar las materias primas y si lo estima oportuno, la
vajilla (opcional) y el instrumental (opcional) gue precise para la preparacion,
elaboraciony presentacion del plato.

Una vez finalizada la elaboracion de su
plato, cada participante debera dejar la

mesa de trabajo en perfectas
condicionesde limpiezay orden.

( 2//%@/’2@' de valoracion

Se valoraran conceptos tales como:
rigor historico, originalidad,
creatividad, presentacion, sabor,
adaptacion del plato para su inclusion
en carta, identificacion del plato con
el territorioy la época, ...

La presentacion de los platos elaborados se hara en siete medias raciones, uno para
cada miembro del jurado(seis) y el séptimo para fotografiar.

Los platos elaborados se presentaran anonimamente al jurado en intervalos de 10
minutos previamente establecidos mediante sorteo.

Cada participante dispondra de dos horas y media (150 minutos) para la
elaboracion de su plato e iniciara la elaboracion del mismo, dos horasy media antes
del momento en que deba presentarse ese plato al jurado conforme al sorteo previo.



/1 AMA  y desarrollo del concirso

Se elaboraran como maximo 12 platos previamente seleccionados
por la Organizacion entre los aspirantes. El tiempo maximo para la
elaboracion de la receta presentada sera de 150 minutos (2,5 horas).

Secuencia de la jornada:
9:00 h: Recepcion, bienvenida y acreditacion de participantes
9:15 h: Uniformarse para el concurso

9:30 h: Sorteo de las mesas de trabajo y hora de presentacion de platos al jurado,
asi como lectura publica de las Bases del Concurso por parte del Jurado

10:00 h: Elaboracion de platos

12:30 h: Presentacion de platos al Jurado
14:30 h: Deliberacion del Jurado

14:45 h: Fallo del Jurado y entrega de premios
15:00 h: Despedida

gﬂ/{f ﬁ%/ 4&%{/ de interés

La organizacion pondra a disposicion de los concursantes, la cocina, refrigeradores, horno, vajilla,
instrumentos y demas maquinaria, en cantidad y estado dptimos para el desarrollo del concurso, de
manera que quede garantizado el tratamiento igualitario de todos los participantes.

Los participantes ceden el derecho de uso de sus recetas a la organizacion, pudiendo ésta utilizarla
en publicaciones o en aquellos otros medios que estime conveniente, comprometiéndose
expresamente a citar en todo momento el nombre de los autores.

Por el mero hecho de participar, cada concursante acepta las presentes bases en todos sus términos.

Las decisiones que pudieran ser adoptadas por la organizacion, incluido aquellas que no hayan sido
reconocidas en las presentes bases, seran inapelables.

CONCURSO
NACIONAL DE

Syt

"RUTA DE LOS CASTILLOS Y LAS BATALLAS”

Nombre:

FICHA DE INSCRIPCION

D.N.L.:

Direccion:

Poblacion:

(GRPE Provincia:

Teléfono:

Correo electronico:

Restaurante (en su caso):

Escuela de Hosteleria (en su caso):

Curso y especialidad:

Nombre del Plato que presenta:




