Diario IV

8 julio 2009

lacucharadepalo.com

lacucharadepalo.com

[(

lacucharadepalo.com

[a Cuchara de Palo se postra
“ante la cocna conventual

SILVERIO FERNANDEZ # GUARROMAN

La Orden de la Cuchara de Palo ce-
lebré en Ubeda su reunion tri-
mestral y realizo una visita cultural
alaCasade la Terciay también ce-
lebro la comida habitual tras es-
tas reuniones, en el restaurante
El Seco, con un ment basado en
el aceite de oliva virgen extra.

La Orden de la Cuchara de Palo
celebré en Ubeda su capitulo or-
dinario namero setenta y siete,
que asi se denominan en esta pe-
culiar institucion gastronémica,
radicada en Guarroman, a las re-
uniones que celebran cada tri-
mestre. En esta ocasion, los
miembros de la orden visitaron
la Casa de la Tercia, sede de 1a De-
nominaciéon de Origen del Acei-
te de Oliva Virgen Extra Campi-
nas de Jaén, donde el maestre
prior de la Orden, José Maria Sua-
rez Gallego, ley6 el documento en
el que se alababan las bondades
de la dieta mediterranea y del
aceite de oliva en particular.

Al mismo tiempo, la orden
gastronomica se adherid, en

G

GASTRONOMIA. Teresa Montes y Maria Poison, del restaurante El Seco, reciben un pergamino.

nombre de todos miembros, a la
peticion para que el estilo de vida
saludable que constituye la dieta
mediterrinea sea declarado Pa-
trimonio Cultural Inmaterial de

la Humanidad. El acto cont6 con
la presencia de Marcelino San-
chez, alcalde de Ubeda, ciudad
que préximamente serd declara-
da Sede renacentista de la Orden

de la Cuchara de Palo. En la co-
mida, la historiadora y comen-
dadora de la orden, Adela Tarifa,
hablé del papel que la mujer de-
sarroll6 en el Renacimiento.




