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El municipio de Guarroman ha
sido el escenario elegido por la
sociedad gastronomica Cuchara
de Palo para mantener su tradi-
cional encuentro anual. En él se
puso de manifiesto el maridaje
| gastrondmico del aceite de oliva.
La Orden de Caballeros de la Cu-
chara de Palo celebro su capitulo
namero sesenta y nueve en el re-
cién inaugurado Restaurante
Carlos III, de Guarromaén, que re-
genta el joven restaurador Vie-
toriano Hernandez y que tiene
como chef al cocinero Manuel
Gonzélez Rubio.

Con tal motivo, los miembros
de esta asociacién gastronémi-
ca degustaron, en esta ocasion,
un menu con raices histéricas al
rememorar en €l la cocina de pa-
lacio del rey Carlos III, que no
s6lo le da nombre al restauran-
te visitado por la entidad, sino
que fue el fundador de Guarro-
man y del resto de las Nuevas Po-
blaciones de Sierra Morena.

Entre la larga lista de espe-
cialidades culinarias se puso de
manifiesto el maridaje gastro-
noémico del aceite de oliva, en este
caso el picual virgen extra “Cas-
tillo de Canena”, y del vino, un
crianza Ribera del Duero de la
bodega “Pagos de Quintana, en
la recreacion, entre otros platos,
de una pipirrana tradicional de
la cocina de Sierra Morena a la
que se dio el nombre de “suenos
de verano al vino tinto”

Segiin manifesté su presi-
dente y maestre prior, José Maria
Suirez Gallego, los Premios Na-
cionales Cuchara de Palo, que pa-
trocina la Obra Socio Cultural de
la Caja de Jaén, contaran en la edi-
cion de este afio con galardones
especificos para premiar los in-
gredientes mas significativos de la
dieta mediterridnea, sumandose asi
esta prestigiosa orden gastrono-
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PREMIOS CUCHARA DE PALO ENCUENTRO EN ARJONA

Este afio premiara los La proxima cita
ingredientes especificos  se celebrara en el _
de la dieta mediterranea  Restaurante Rey Alhamar

mica a la iniciativa institucional
que recientemente ha solicitado
a la Unesco que esta dieta salu-
dable sea declarada Patrimonio
Cultural Inmaterial de la Huma-
nidad. En este acto sé acordd,
también, que el préximo capitu-
lo ordinario de la Orden se cele-
bre en el restaurante Rey Alha-
mar de Arjona. El encuentro ten-
dra como eje tematico los aceites
de la campina jiennense en la gas-
tronomia actual. La Muy Ilustre
v Noble Orden de Caballeros de

la Cuchara de Palo tiene sus ori-
genes en los colonos alemanes y
suizos que repoblaron Sierra
Morena en el siglo XVIII. Entre
sus prioridades destaca la defensa
de la Cultura del Olivo, en su ver-
tiente social como arbol de la paz,
y en sus aspectos culinarios pro-
pagando las excelencias del acei-
te de oliva como pilar de la cul-
tura mediterranea. A esta singu-
lar Orden pertenecen personali-
dades como el Principe de Astu-
rias, el actor malaguefno Antonio
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Banderas, el juez Baltasar Gar-
z6n, el astronauta Pedro
Duque, el diestro de Navas de
San Juan Enrique Ponce, el juez
Baltasar Garzon, el periodista
Carlos Herrera, el cantautor
aragonés José Antonio Labor-
deta, o la periodista malague-
na Maria Teresa Campos, entre
otros tantos.

La gastronomia de esta tie-
rra andaluza es la constante y
continua inquietud de estos
hombres amantes, todos ellos,
del arte culinario y defensores
de una cultura popular ances-
tral como es la cocina. Otro de
los objetivos de esta sociedad
gastronémica de Guarroman es
conservar, promover, divulgar
y promocionar el mundo del
olivo jiennense.




